
VISITE AU DOMAINE
Localisation GPS
N 47°26’70’’ , W 0°57’41’’

Contact 
Vincent et Marie-Jeanne LECOINTRE - 02 41 78 86 34

Accueil 
En semaine 9-12h et 14-18h (merci d’annoncer votre visite), samedi 
sur rendez-vous. Fermé Dimanches et Jours Fériés. Fermeture 
annuelle 1ère quinzaine d’août.

Itinéraire d’accès 
A partir d’Angers suivre la direction CHOLET sur 20 km (si vous vous 
engagez sur l’autoroute A87 prendre la sortie 24 vers Thouarcé-Beau-
lieu). Au rond-point de « La Promenade » quitter la N160, prendre la 
D54 à gauche vers Beaulieu/L., Rablay/L. et Champ/Layon.

Localisation
Le caveau et les chais se situent dans le village de Champ sur Layon, 
direction MOZE, au N°6 RUE DU PINEAU.
                      

Dernières Récompenses
Anjou-Villages 2009 « Les 6 Quartiers »

Liger de Bronze – Angers 2011
Coteaux du Layon Rablay 2009

Médaille de Bronze – Concours des Féminalise - Beaune 2010
Coteaux du Layon Rablay 2010 « Cuvée des Lys »

Lys d’Or – Concours des Vins de Loire 2011
Coteaux du Layon FAYE 2009 « Les Noëls de Montbenault »

Lys d’Argent - Concours des Vins de Loire 2010
Crémant de Loire Blanc

Prix d’Excellence – Vinalies 2010

VIGNOBLE LECOINTRE E.A.R.L.
Tél. 02 41 78 86 34 - Fax 02 41 78 61 60

www.tomaze.com - E-mail : contact@tomaze.com
Exploitation Agricole à Responsabilité Limitée au Capital de 121 500€

Siège Social : « Château La Tomaze » - CHAMP-SUR-LAYON (49)
Siret 315 872 457 00025

Membre du Club des Vignerons Lauréats
du Concours Général Agricole de Paris:
programmes et invitations des prochains salons 
sur www.club-vignerons-laureats.com
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Mme, Mlle, M.                                               
vous prie de bien vouloir envoyer sa commande 
à l’adresse suivante.

Votre correspondance :

Bon de commande
CHÂTEAU LA TOMAZE
49380 CHAMP/LAYON

Date : 

Signature :
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ANJOU-VILLAGESCOTEAUX DU LAYONCREMANT DE LOIRE

www.tomaze.com

Vignerons depuis 1779

Adresse de livraison :
(s’il s’agit d’un cadeau, possibilité de nous joindre votre carte de visite)

Nom :                                 Prénom :
Adresse :

Télephone (impératif) :
Email :
(suivi d’expédition par internet)

Semaine de livraison souhaitée :
(sauf samedi et dimanche)

Jour impératif de livraison :
(le cas échéant)

Remarque pour le transporteur :

Adresse de facturation :
(Si elle est différente de l’adresse de livraison)

Nom :                                 Prénom :
Adresse :

Télephone (impératif) :
Email :
(suivi d’expédition par internet)

Portes ouvertes
Samedi 3 & dimanche 4 décembre 2011

Dégustation 10h - 18h



Bouteilles (750ml) €
Blancs secs SAUVIGNON 2010 4,50 
 ANJOU Blanc 2010 «CHENIN» 7,50
Rosés ROSE DE LOIRE 2010 4,80
 CABERNET D'ANJOU 2010 5,00
Rouges ANJOU 2010 5,30 
 ANJOU-VILLAGES 2009 7,00
 ANJOU-VILLAGES 2009
 «Les 6 Quartiers» 7,50
Moelleux COTEAUX DU LAYON 2010 8,00
 Cot. du Layon RABLAY 2009 10,00
 Cot. du Layon RABLAY 2008 10,00
 Cot. du Layon RABLAY 2010
 «Cuvée des Lys» 13,00
 Coteaux du Layon FAYE 2009 
 «Les Noëls de Montbenault» 14,00
 Coteaux du Layon FAYE 2007 
 «Les Noëls de Montbenault» 15,00
Fines Bulles CREMANT DE LOIRE Blanc  7,30
 CREMANT DE LOIRE Rosé 7,30
Bouteilles par multiple de 6 ou 12, possibilité de panachage des cartons.

Conditions de vente :
Prix TTC Départ Propriété en Euros (T.V.A. et tous droits acquittés)
Bouteille de 750 ml ou 500 ml logée en carton de 6 ou 12, panachage possible.
Dans la limite des stocks disponibles. Millésime épuisé remplacé par le suivant.
Remise sur prix TTC : 3% à partir de 400 € ; 5% à partir de 600 €
Expédition : Franco à partir de 230 € (vins en bouteilles vers France Continentale -
à une seule adresse). Port en sus si commande d’un montant inférieur à 230 € : 12 € 
de 1 à 12 bouteilles, 18 € pour plus de 12 bouteilles)
Votre commande voyage sous la responsabilité du transporteur. Faire des réserves 
écrites précises auprès du livreur en cas de bris, de manquant ou autre avarie, refuser 
les colis avec de la casse et nous prévenir.
Règlement : Paiement au comptant sans escompte à la commande
 - par chèque bancaire à l’ordre de VIGNOBLE LECOINTRE EARL
 - par virement au CM Thouarcé 15829 39440 00020414201
 - par Carte Bancaire à distance en cas de commande par téléphone

CHÂTEAU LA TOMAZE
TARIF TTC Départ Propriété 10/2011 (en Euros)

Vins en bouteilles Franco France Continentale à partir de 230 €
Ce tarif annule et remplace les précédents

BON DE COMMANDE 10/2011
à découper et à retourner avec votre règlement à:

VIGNOBLE LECOINTRE 49380 CHAMP-SUR-LAYON

Deux grands cépages traditionnels de l’Anjou sont cultivés pour 
produire nos vins d’Appellation d’Origine Contrôlée, le CABER-
NET FRANC pour les rosés et les rouges, le CHENIN, toujours 
récolté à la main, pour les vins blancs.

ROSE DE LOIRE, rosé sec frais et désaltérant. Idéal pour charcu-
teries, hors d’oeuvre et volailles. Servir de 8 à 10°C.

CABERNET D’ANJOU, vin rosé demi-sec, souple et fruité. Servir 
entre 8 et 10°C, en apéritif, sur des entrées chaudes (quiches, 
bouchées à la reine...) ou avec de la cuisine exotique.

ANJOU, vin rouge d’une belle couleur rubis, souple et aroma-
tique. Servir à 15°C sur viandes rouges ou fromage.

ANJOU-VILLAGES, rouge charnu et charpenté issu des 
meilleures parcelles de Cabernet, accompagnant viandes rouges, 
gibiers et fromages (15-18°C). Bonne aptitude au vieillissement.

ANJOU Blanc–CHENIN (100%), grand vin blanc sec issu d’une 
sélection des grappes dorées dans nos parcelles de graviers de 
Rablay et Champ-sur-Layon. Vin rond et charpenté, très apprécié 
au cours du repas, déguster entre 14-16°C. 
Compagnon des poissons grillés ou en sauce, il se marie aussi 
aux viandes blanches. A découvrir sur un confit de canard.

Les COTEAUX DU LAYON sont des vins blancs moelleux à 
liquoreux de cépage chenin, issus de raisins atteints de pourri-
ture noble récoltés en plusieurs tris. Servir frais (8-10°C).

COTEAUX DU LAYON, moelleux avec une touche de vivacité. Vin 
de convivialité, idéal pour les vins d’honneur.
- Coteaux du Layon RABLAY, moelleux issu de vignes de la 
commune de Rablay sur la rive gauche du Layon. Le sol de 
graviers du Cénomanien apporte à ce vin beaucoup d’élégance.
Vin fin et délicat, de bonne garde, il s’apprécie en apéritif, sur un 
foie gras et certains fromages (roquefort, bleu).
- Coteaux du Layon FAYE «Les Noëls de Montbenault », vin de 
terroir récolté sur une parcelle très bien exposée en plein coteau 
sur Faye d’Anjou. Le sol de schistes du Carbonifère apporte au 
vin le caractère minéral typique des grands crus du Layon.
Vin long en bouche, généreux et charnu de longue garde. Servir 
comme le Rablay et même avec un gâteau au chocolat.

Nos Fines Bulles : CREMANT DE LOIRE Brut, Blanc & Rosé
Toute l’élaboration est réalisée au Château pour vous garantir la 
qualité de ce vin de fête et de réception. A servir en apéritif ou 
sur tout un repas, bien frais (6 à 8°C) mais non glacé.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Règlement :
 par chèque bancaire à l’ordre de VIGNOBLE LECOINTRE EARL.
 par virement au CM Thouarcé 15829 39440 00020414201 46
 par Carte Bancaire (N° de carte + date expiration +cryptogramme)

Notre boutique en ligne

www.tomaze.com
Bouteilles (750ml) PU Qté Montant

Total commande :

Total Général T.T.C. :

Remise à déduire :
(3% à partir de 400 € / 5% à partir de 600 €)

Expédition :
(port en sus pour commande de moins de 230 € :

 12 € de 1 à 12 bouteilles,
18 € pour plus de 12 bouteilles.

Nb de bouteilles Montant €

-

+




